L’EFFIMERO NECESSARIO: DIVERTIMENTO
FESTE E APPARATI SCENOGRAFICI DELLA
- CORTE BORBONICA A NAPOLI
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Niccolo Tagliacozzi Canale, Apparato scenico a Largo di Palazzo, incisione a bulino, Napoli,
Societa Napoletana di Storia Patria
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L’ENTRATA TRIONFALE DI CARLO DI
BORBONE ANAPOLI NEL 1735
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IL MATRIMONIO DI CARLO DI BORBONE E
MARIA AMALIA WALBURGA 1738
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LA NASCITA DEL PRIMO FIGLIO MASCHIO DI
CARLO E MARIAAMAL[A 1747
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Juan Ruiz, “Caprlccm notturno”, dipinto della macchina plrotecnlca gallegglante nella
darsena del porto adiacente al Castel Nuovo, collezione privata




FESTE RELIGIOSE

?“.‘v ":.:“!-v:"':—. ¥ '.-‘— - - S
Sk f el b
o

Antonio Joli, Corteo reale alla Processione della Madonna di Piedigrotta, meta XVII1 secolo,
Napoli, Museo Nazionale di Capodimonte.

Mario Gioffredo, disegno per I’altare
della festa di San Gennaro, meta
XVIII secolo, Napoli, Societa
Napoletana di Storia Patria




Carlo Vanvitelli, corteo della cavalcata turca nel Largo di Castello durante le feste per il
carnevale del 1778, incisione a bulino, Napoli, Museo Nazionale di San Martino
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LE FESTE XIX SECOLO: la fine dei pubblici
festeggiamenti, il divertimento si “intimizza”
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¥l ( BUFFET DELLA SERATA NEL CARNEVALE DEL 1827 ) mM(Bvrrrr DELLA SERATA NEI CARNEV ALE DEL 1827.)

CUCIN A. | ]

Ostricle. ..

cotte, ¢ crude.
piedimure.
sfogliatine di va-
rie qualit.
tartelette allagiar-
diniera.
dette bandées.
pasta frolla.
pastineallaGenov.»

Consumé. .. caldo.
Timbal.. .. di maccheroni.
Pesci grossif Storionc.

al blu. { Aricciole,
Fritture.. .. di pesce.
alla Francese.
alla Tedesca.
al formaggio.
piccole brioche.

BOTTIGLIERTIA.

Pasliccelli
caldi

Salmi freddi di beccacce.

chode.

dipolleria alla Ma- £ asiscoeries petits-giteaux al- |
Insalate . . . jouese. la Maddalena. .
di pesce all’ Ital.» detti di mandorle. | Champagne biauco che mussa. Marsala.
pasticci di fagiani. pane alla duchesso . P
(:(.1:5 ‘:, ll,)cmid' goffealla Flamm.% Detto rosé. Picdimonte.
detti di becceacce. foscingroffe. . &
testo di cinghialc. n;nnrcnghc Dcuo Sl"(‘l‘y blml.co. Malaga.
: 2 gitcaux di lepre. sccche. } con . .
Rifredd:. . . . . Borgogna bianco. Ximenes.
ifreddi galt.mlm(.: ai gal- coppitalli crema | rgogt
““';:C‘:c-aﬂ : Riscotti . . . di Savoja. Detto rosso. Paccaret dolee.
ate. .
presciutti. Gogluffi. Ercmitaggio bianco. Detto sceco.
mortadelle. Buabi.
Tartuff. ... al vino di Madera. con vainiglia. Detto rosso. Xeres.

; di vitella.

Bombe.. .. {

con olio di cann.*

i Bordcaux Laffitte rosso.

Madera secco.

di gallinacci. di ananas.
di capponi. di poncio. 3 . ST
a gollsniche. catittii .. Lt cadeatis | Souterne bianco. Malvasia di Madecra.
di pernici. di frambois. | Detto rosso Moscato di Lunecl.
< di starne. di portogalli. , ’

Arrosti ...  di beccacce. . . | alla Bavarcse. Porto. Moscato di Frontignano.
di beccaccine. Formaggt- | 41 caffe. i 18
di tordi. Blanc-manger di mandorle. | Alicante asciulto bianco. Cipro.

di cinghiali. di frutta. : ;
di caprj gentili. Svedese. . . { alla massadoine.  Detto rosso. Birra.
di fagiani. 2 di crema. yeonvari




LE FESTE DATE DA FERDINANDO I1:
il recupero delle epoche passate

Il torneo medievale del 1846
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Salvatore Fergola, Disegni dalla Cronaca del Torneo Medioevale di Caserta del 1846, editi
dalla Stamperia Reale, Napoli sez. rari, Biblioteca Nazionale




LE FESTE DATE DA FERDINANDO I1:
il recupero delle epoche passate

Il nuovo salone delle feste del Palazzo Reale di Napoli
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Sencz 've tz,

Luigitv eg Palazzo Reale nel 1854,
editi a Parlgl neIIa tlpografla Slmon Rac;on




LE FESTE DATE DA FERDINANDO II*
il recupero delle epoehe passate
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